Apéritifs
Martini trocken 5cl
Martini rot 5cl
Martini weily 5cl
Sherry Sandemann, trocken 5 cl
Kir Royal, Sekt mit Cassis 0,11
Aperol Sprizz 0,21

Hugo Holunder, Prosecco, Soda 0,21
Lillet wild Berry 0,21

Bier frisch vom Fass

Gold Ochsen Original 0,51
Gold Weisse Hefeweizen 0,51

Flaschenbier

Gold Ochsen alkoholfrei

Gold Ochsen Pils

Kostritzer Schwarzbier

Gold Weisse dunkles Weizen 0,51
Gold Weisse Kristall Weizen 0,51
Gold Weisse leichtes Weizen 0,51
Alkoholfreies Weizen 0,51

Biermischgetrinke

Radler! 0,51
Cola - Bier 0,51
Cola — Weizen* 0,51
Ruf’ 0,51

Alkoholfreie Getrinke

afri Cola 0,31 3,70€
afri ohne Zucker F10,33 3,80 €
Bluna Orange F10,33 3,80 €
Bluna Zitrone? 0,31 3,60€
Bluna Cola Mix!%# 0,31 3,60 €
Softdrinks grof3 041 470€
(afri Cola, Bluna Cola Mix, Bluna Zirone)

Navinta Tafelwasser 0,31 2,50 €
Navinta Tafelwasser 041 3,60€
Aqua Panna Stilles Wasser F10,25 3,60 €
Teinacher Stilles Wasser F10,5 4,40 €
Teinacher Stilles Wasser F10,75 6,50 €
Teinacher Gourmet Classic F10,5 4,40€
San Pellegrino Fl. 0,75 6,90 €
Schweppes Ginger Ale 15 F1.0,2 3,50 €
Schweppes Bitter Lemon 5 F1. 0,2 3,50 €
Schweppes Tonic Water 5 FL 0,2 3,50 €

Sifte

Apfelsaftschorle 0,31
Apfelsaftschorle 0,41
Apfelsaft 0,21
Orangensaft 0,21
Maracujasaft 0,21
Schwarzer Johannisbeernektar 0,21
Saftschorle 0,41

HeilRe Getranke

Tasse Kaffee "Schiimli”

Latte Macchiato

Cappuccino mit Milchschaum
GroRer ,Cafe au lait“

Tasse Espresso

Doppelter Espresso

Glas Tee

GroRe Schokolade m. Schlagsahne
Espresso Macchiato

Gliihwein

Long Drinks

Campari Soda!

Campari Orange!

Gin Tonic®
Gin & Orange

Wodka Lemon®
Wodka & Orange

Bacardi Cola*
Jack Cola*

Prosecco

425 Prosecco Di Valdobiadene IGT
426 Prosecco Di Valdobiadene IGT 4,80 €

Rotwein

Casa Solar Tinto, Barrique 0,21
trocken, Cosecheros y Criadores,
Castillia, Spanien

Vitiano Rosso dUmbria IGT, 0,21
trocken, Italien

Haberschlachter Dachsberg 0,21
Trollinger mit Lemberger QbA, halbtrocken
fruchtiger typischer Wiirttemberger

Malbec, Mendoza AC 0,21
trocken, Finca Sophenia, Tupungato,
Argentinien

Weiliwein

Chardonnay delle Dolomiti IGT, 0,21
Leichter trockener, schmackhafter Wein.
Cantina Ethica/Lavis, Italien

Pinot Grigio delle Dolomiti IGT 0,21
trocken mit dezenter Sidure und feiner,
Frucht, Cantina Lavis, Trento, Italien

Lugana San Benedetto 0,21 8,20€
halbtrocken, Zenatto Peschiera Del Garda, Italien

Rose

Domaine Maurel, Rose Cabardes, 021 7,20€
trocken, Pays dO'c IGP, Ventaneac
(Cabardes), Siidfrankreich

Santa Barbara Sensuade Rosato 0,21 7,90 €
trocken, fruchtig Italien IGT

Weinschorle 0,21 6,80€

Jack Daniels
Jim Beam, Bourbon

Glenfiddich, pure Malt

Bushmills Malt
Glen Grant

33,00 € Sambuca

Jdgermeister
Fernet Branca
Averna2

Ob stbréinde Ramazzotti Amaro

Kirsch
Himbeere
Williamsbirne
Mirabelle
Grappa Cellini

2cl
2cl

2cl

2cl 5 Remy Martin V.S.0.P.

Grappa Bonollo Amarone Barrique 2 ¢l Metaxa, 7 Sterne

Hennessy Fine de Cognac

Klare Schnipse

Tequila silver

2cl Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung

Moskovskaya russ. Wodka 2cl

1 mit Farbstoff | 2 mit Konservierungsstoffen
3 mit Antioxidationsmittel | 4 coffeinhaltig

5 chininhaltig

Whisky

Johnnie Walker Black Label
Chivas Regal, 12 Jahre alt

Old Bailey's Irish Cream

Likor & Bitter

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2 Weinbrand & Cognac

4cl
4cl
4cl
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Telefon 07 31/60 20 800
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Aus dem Suppentopf

1 Ochsen-Bouillon? € 7,20
mit Fleisch und Mini - Maultaschen.
Die gitb Kraft

3 John Benton’s Pot? € 7,20
Pikant und rassig, mit viel drin...

Paprika, Chilli, rote Bohnen, Rindfleisch
und griine Pfefferkorner - herzhaft und kriftig.

2  Zwiebelsuppe “Provence*s € 6,80
mit Weilwein und den typischen Krdutern der Provence
verfeinert und wiirzigen Kisetoast im Ofen iiberbacken.

80 Tomaten-Rahmsuppe? € 6,20
von frischen Tomaten, mit Sahnehdubchen und Croutons.

Kleine Kostlichkeiten

5 Weinbergschnecken* € 9,20
ein halbes Dutzend, mit wiirziger
Kriutercreme und Baguette.

6 J.B. Cheeseburger € 14,80
160g aus reinem Rindfleisch, Eisbergsalat, Burgersauce,
Cheddar-Kise, Gurken, Tomaten & karamellisierte
Zwiebeln mit Pommes frites.

7 Toast ,John Benton“? € 13,20
gegrillte Truthahnbrust mit
Rahmchampignons auf Toast, Sauce Hollandaise

8 Medaillon ,,Toscan“! €17,90
zwei kleine Schweinemedaillons mit Champignons a la
creme, serviert mit Kartoffelkroketten.

9 Salisbury-Steak* € 14,30
Rind-, frisch gehackt
mit Krautercreme und Pommes frites.

10 Steak ,,Mignon“! € 23,80
ein kleines Rinderhuft - Steak, iiberzogen mit
Kriuter-Steaksauce, dazu Pommes frites.

11 Buffalo Chicken Wings € 13,50

gewiirzte Hihnchenteile mit Sour Cream,
Knoblauchbaguette, Pommes frites.

Zu jeder Jahreszeit erwartet Sie eine Vielfalt verschiedener
Salate, immer frisch vom Markt, dazu leckere, hausge-
machte Salatsaucen nach eigenen Rezepten zubereitet.

X

John Benton Dressing
die phantasievolle Salatsauce, wiirzig-pikant
mit vielen Kriutern und Gewiirzen.

Swiss Dressing
sahnig-leicht, mit Eigelb, franzosischem Senf,
mildem Sherryessig und bestem Salatol.

Italian Dressing

Ausgewihlte gartenfrische Kriuter,
italienischer Rotweinessig und ein
wenig Salatol.

Steaks

30 Huftsteak* 200g € 18,80
aus dem besten Stiick der Rinderkeule.

31 Huftsteak* 250g € 23,50
das ,,GroRe“, kernig und saftig.

32 Junior Rumpsteak* 200g € 22,60

kriftig und herzhaft im Geschmack, ohne Fettrand.
33 Big Rumpsteak* 300g € 25,80

unser grofles Rumpsteak mit dem typischen Fettrand.

34 Filetsteak* 200g € 29,80
das zarteste Stiick vom Rind, vollig fettfrei.

35 Putensteak* 220g € 15,80
aus der Putenbrust, zart und kalorienarm.

36 Schweineriickensteak* 220g € 15,50
eine gute Portion, mit wiirziger Krautercreme.

37 Rib Eye Steak* 300g € 26,90

ein kleiner Fettkern macht das Steak
beim Grillen besonders schmackhaft.

Die Grammangaben entsprechen dem Rohgewicht des Fleisches.

Wie sollen wir Ihr Steak grillen, englisch — medium - durch?
Ohne Mehrpreis servieren wir [hnen zu Threm Steak knusprig geros-
tetes Knoblauchbaguette und wiirzige Krautercreme.

Salate frisch serviert -
oder vom Buffet
72 JB -Salat Bowl €5,60

ein natiirliches Salatvergniigen aus vielen knackigen
Salaten mit der Salatsauce Ihrer Wahl serviert

73 Chef-Salat?3!

die groRe Portion aus vielen frischen Salaten
mit Tomaten, einem gekochtem Ei,
Schinken-K4se-Rollchen, dazu knuspriges Knoblauchbaguette

75 American Salat? € 13,90
die groRRe Salatkomposition mit saftig gebratener
Putenbrust, rosa Gronland-Crevetten, krossen
Speckscheiben, dariiber JB-Dressing. Serviert mit
knusprig getoastetem Knoblauchbaguette.

€ 9,80

Alle Zusatzstoffe, die nach §9 der Zusatzstoffe
Zulassungsverordnung kenntlich gemacht werden
miissen, sowie Allergene sind in unserer

Informationsmappe einzusehen.
1 mit Farbstoff | 2 mit Konservierungsstoffen

3 mit Geschmacksverstirker
4 mit Alkohol
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Spezialititen

s»John Benton* Steak 200g € 29,90

ein zartes Rumpsteak mit JB-Kriuter Steaksauce, dazu
servieren wir Ihnen knackig frischen Salat.

»Peppers“! 200g € 25,30

ein herzhaftes Huftsteak in einer rassig-scharfen Sauce mit
griinem Madagaskar Pfeffer, verfeinert mit Cognac.

Beef mit Champignons? 200g € 25,30
das Beste aus der Rinderkeule zart gereift und ohne Fett,
mit frischen Champignons, Speck und Zwiebeln.

Medaillons vom Schweinefilet'* 180g€ 21,90

rosa am Stiick gegrillt, in Pommery Senfsauce.

Filet vom Lammriicken* 220g € 25,30

mariniert in feinem Kriuterol und auf dem Grill gebraten,
mit Krdutercreme.

Sahnegeschnetzeltes € 16,80
zubereitet mit Champigons, Zwiebeln, Wein und Rahm,
dazu empfehlen wir Kartoffelrosti.

s»John Benton* Grillteller? 240g € 20,90

3 Medaillons am SpieR, gegrillt mit Paprika, knusprigem
Speck und Zwiebeln, dazu wiirzige Kriutercreme.

Gemiise der Saison! € 16,80

ganz frisch zubereitet, eine bunte Palette von
verschiedenen Gemiisen mit Sauce Hollandaise.

Bei diesen Spezialititen ist eine der folgenden Beilagen im

Preis enthalten: Pommes frites, Rosti, Kroketten, Ofenkartoffel,

Butterreis, Country-Kartoffeln, Petersilien-Kartoffeln

Fiir Kenner: Spare Ribs

Kriftig-fleischige Schweinerippen, knusprig gegrillt, mit der ech-
ten amerikanischen Spare Rib-Sauce im Ofen iiberbacken.

50 eine grofle Portion ca. 650¢g € 19,80
51 eine kleine Portion ca. 300g € 14,20
wFangfisch*

48 Norwegischer Lachs’ € 22,90
angerichtet, auf Pommery-Senfsauce dazu servieren wir
Petersilienkartoffeln und einen bunten Salat.

49 Zanderfilets! € 19,90

in der PFanne mit Zitronenbutter zubereitet,
Petersilienkartoffeln, Butterkarotten und
Brokkoligemiise mit Sauce Hollandaise.
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Beilagen
Baked Potato

mit Sour Cream

Pommes frites, Rosti oder Kroketten€ 4,20

€4,90

Country - Kartoffeln € 5,40

Wiirzige Kartoffelecken mit Schale, dazu Sour Cream

Butterreis € 2,80
Red Beans € 4,30
kriftige rote Bohnen mit Speck? und Zwiebeln
Maiskolben €4,70
vom Grill

Frische Champignons € 5,10
gebraten mit Speck? und Zwiebeln
Kriuter-Steaksauce ,JB“!#4 € 3,80
oder Pfefferrahmsauce!*

Frische Sour Cream € 2,80
Portion extra

Knuspriges Knoblauchbaguette® € 1,70
frisch gerostet, Portion extra

Portion Krautercreme € 2,20
Gemiise der Saison! € 6,40
Verschiedenes Gemiise, frisch zubereitet

mit Sauce Hollandaise

Blattspinat ,,Brasserie® € 5,20
feinwiirzig mit Zwiebeln in der Pfanne gebraten

Coleslaw ,,American Style“ € 4,80

hausgemachter, frischer WeilSkohlsalat
mit Karotten- und Gurkenraspeln

JB zeigt Herz fiir Kinder (bis 12 Jahre)
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Grofler Pommes-Teller € 5,80
viele knusprige Pommes frites mit Mayo oder Ketchup.
Paniertes Schnitzel € 9,20
mit knusprigen Pommes frites.

Chicken Nuggets € 9,20

mit Pommes und leckerem Tomatenketchup.

...und als Nachtisch Servieren
wir eine (riesige) Eiskugel,
gratis!
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Dessert
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finden Sie auf
unserer Sii}speisenkarte.



